Pré-beneficiamento e armazenamento do palmito

Apbs o corte, as “cabecas” do acai devem ser armazenadas em local sombreado, e cobertas com pano,
sacos plasticos, jornal ou lona plastica, para evitar a oxidagao. Esse procedimento evita que o palmito
libere uma enzima que atrai besouros (Rhynchophorus palmarum) que furam o palmito. Recomenda-se
nunca deixar 0 palmito exposto ao sol.

22
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2.8.3 Conservacao das areas de coleta

- (4
2 ,
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2.8.4 Tratamentos silvicuturais

Com base nos dados coletados no inventario (etapa de pré-coleta), o monitoramento da producao e a neces-
sidade de possiveis tratos silviculturais servirdo para aumentar a produtividade, tais como:

\

4 . Limpeza e raleamento da vegetacao de algumas plantas, caso estejam causan-
do danos.

Limpeza do acaizal, mantendo trilhas e caminhos relativamente limpos a fim de
facilitar o acesso a area produtiva.

Limpeza e desbaste das touceiras para facilitar a coleta e evitar acidentes com
animais peconhentos que, muitas vezes, se abrigam nas touceiras do acaizeiro.

. J
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A limpeza do agaizal € um
trato importante, porque
impacta de forma posi-
tiva a produtividade, po-
rém € essencial manter

a diversidade florestal da
area. Por meio da técnica
de raleamento, algu-
mas plantas podem ser
eliminadas, a exemplo de
cipds, arvores e outras
palmeiras, permitindo a
entrada de luz e favore-
cendo, assim, a produ-
¢ao dos frutos do acai.

Mas, como ja foi dito, a
escolha das plantas que
serdo eliminadas devera
ser feita de forma cuida-
dosa e criteriosa, apenas
em casos que prejudi-

quem a area, considerando a necessidade de conservacao e prote¢do das espécies da fauna e flora,

pois, inclusive, muitas tém funcodes dentro da area do acaizal.

Importante

Mesmo nao tendo valor econdmico, algumas plantas e cipés sao importantes para manter o equilibrio
ecoldgico da area, pois fornecem alimento e néctar para os polinizadores e dispersores naturais. Assim,
recomenda-se que em um hectare de area destinada ao manejo do acai, sejam mantidas, pelo menos,
200 arvores folhosas e 50 palmeiras de outras espécies. Em areas com mais de 200 arvores, pode-se,
caso necessario, realizar o anelamento ou corte, selecionando para eliminar aqueles individuos com ma
formacao - plantas doentes, ocas, tortas, inclinadas etc.
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2.8.5 Desbaste das touceiras

N

Importante

Se a touceira nao tiver nenhum estipe com as descricoes citadas, devem ser contados todos 0s seus
estipes e retirados aqueles com menos de cinco metros de altura que ainda nao comecaram a produzir.
Deve-se ter cuidado para nao ferir estipes (provocar danos estruturais) que nao serao desbastados.
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2.8.6 Plantacao de mudas

Para assegurar o processo de manutencao e rege-
neracao das espécies na floresta, é recomendavel o
plantio de mudas de acai para o incremento da area
de manejo.

E importante o cuidado no planejamento da producédo
e plantio de mudas para nao transformar a diversida-
de florestal num sistema de monocultura de acai.

A diversidade de espécies na floresta é essencial
para assegurar o equilibrio ecolégico e a vida de um
modo mais amplo. Essa maneira ajuda também a
continuidade da atividade extrativista.

Fonte: Acervo/CTA. Contrato SFB n® 05/2013.

A producao de mudas em grande escala deve ser feita em canteiros chamados de sementeiras. Estas devem
ter o substrato constituido de areia grossa lavada. O comprimento das sementeiras pode variar entre 10 e 15
metros, dependendo da area disponivel e da quantidade de sementes que serao semeadas. A largura maxi-
ma deve ser entre 0,8 m a 1,0 m para facilitar 0 manejo.

Montada a sementeira, € hora de escolher as sementes e as mudas. Elas devem ser de boa qualidade, pro-
venientes de matrizes selecionadas com melhor rendimento de polpa. As matrizes devem estar sadias, sem
pragas e doencas, com copa desenvolvida e porte (altura e diametro) elevado.

Importante

Evitar a exploragao predatoéria para a extracao do
palmito; o manejo deve garantir fruto, palmito e a
propria touceira.

Para o controle de pragas e doencas, devem ser
seguidas as orientacoes da Instru¢cao Normativa

do MAPA n°® 46, de 2011, com as modificagdes

da Instru¢ao Normativa do MAPA no 17, de

2014, que contém o regulamento técnico para 0s
sistemas organicos de producao. )
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2.8.7 Monitoramento da produgao por ...
palmeira e por safra

Data da coleta;

Numero de cachos coletados;

Quantidade de acai apos a debulha (niimero de cestos, peneiras ou
caixas de plastico). Em uma balanca, pese, pelo menos, trés caixas
cheias (ou outro recipiente utilizado) para determinar o peso médio.
Em seguida, multiplique esse peso médio pelo nimero total de caixas
colhidas, tendo como resultado a producao total (PINTO et al., 2010).
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2.8.8 Passos para elaboracéo do

plano de manejo do acai

Apods a pré-coleta, baseando-se nas informagdes e dados coletados, € elaborado o Plano de Manejo. A seguir,
listamos as informacoes que devem compor o plano: Informacgdes Gerais (Requerente, Executor, Apoio Técni-
co, Apoio Financeiro e Responsavel Técnico).

Informacoes gerais Documentos necessaries

Aspectos Juridicos;
Informacgbes da area de manejo;

: ' Nome, tipo de instituicao, data de registro;
. Antecedente e Justificativa (denominacao, loca-

& CNPJ;

. Representante Legal (CPF e RG);

‘ ATAs (Registro da instituicao e de posse do
representante).

- J

lizagao, proprietario);
Area de manejo (caracterizacdo do meio fisico
e bioldgico, pedologia, geomorfologia, vegeta-
¢ao, clima e hidrografia);
Caracterizacoes do Meio Sécio Econémico
(populacdo, moradia, salde, educacao, lavoura Documentos dos manejadores
branca, extrativismo, renda familiar e criacao
de animais);

‘ Manejo Florestal (justificativa, objetivos geral
e especificos, plano operacional anual, carac-
terizacao das espécies (informacgoes gerais),
estrutura populacional, mapeamento, critérios
para escolha dos individuos, estimativa de pro-
ducado, métodos de coleta, materiais utilizados,
época e ciclo de coleta, pré-beneficiamento,
transporte, beneficiamento, comercializacao e
armazenamento);

. Medidas para prevenir e reduzir impactos;

‘ Monitoramento e Avalia¢ao;

@ Anexos;

&) Conclusao;

‘ Cronograma e Execugao.

- J

& RG e CPF;

& Numero de pessoas da familia;
‘ Informacoes sobre a propriedade.

Cronograma de execucao

Deve ser elaborado na pré-coleta e podera

ser apresentado como Plano Operacional
Anual (POA) ou como anexo no Plano de
Manejo.
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Encerramento do Madulo 2
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Modulo 3
Cadeia produtiva

s

7.

»
v

-
P RL

-

o 7 14"
-

L 54
NHRNOA
PO
r

-
!
b 1 ¥ y s“
i ¥ E S % ¢ ~
» N ':; ‘U} "_i ( B -
. ‘
N, ‘: i 3 " 'E, ¥ ;
‘\‘ - “ 4 4 - qt - S &
. 3 . o] ; e £
& LB ; 5 1
- A % - _é :E g : ‘
i R -
i !

»

L gl

| 4
..,
.

P ety

=

-
-

ER PO A, o

et T Py
oy
o oD



3. Cadeia produtiva
3.1 Producao e mercado
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A producao do acai é destinada tanto a comerciali-
zagao, que é feita geralmente em pequenos portos,
como para consumo local. Os frutos constituem, as-
sim, um produto importante para a economia € para
a subsisténcia regional.

Os ribeirinhos, que antes se dedicavam principalmen-
te a extracao do palmito e a coleta do fruto para sua
subsisténcia, comercializando um pequeno exceden-
te, passaram a se concentrar na coleta e venda dos
frutos, em virtude da valorizagao da polpa.

A preocupacao com a expansao do mercado consu-
midor dos frutos e do palmito, e a limitagao da sua
oferta, forcou uma mudanca de atitude por parte dos
extrativistas, que passaram a buscar alternativas
para a producao e 0 manejo da palmeira.

Para isso, muito acaicultores procuraram novas tec-
nologias no processo de produgao, fortificando o mer-
cado consumidor, conquistando novos mercados € se
tornando importante fonte de renda e de emprego.

3.1.1 Cadeia produtiva

Devido a grande alternativa de usos, 0 acai origina
diversos produtos e subprodutos €, consequente-
mente, gera diversas etapas de beneficiamento e/ou
processamento para a obtengao de um produto final
com qualidade.

O conjunto destes atores e suas etapas transformam
a matéria-prima em um produto final, estruturando
uma cadeia produtiva®s:

3Cadeia produtiva: & “um sistema cons-
tituido de atores inter-relacionados e pela
sucessao de processos de producao,
transformacao e comercializagéo do pro-
duto”, de acordo com o Plano Nacional
de Promogao das Cadeias de Produtos da
Sociobiodiversidade.
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Acaicultor/Extrativista

E quem faz a coleta do acai em seu ambien-
te natural. Esta pessoa deve ser treinada e
habilitada para subir no acaizeiro;

E o local onde se opera mais intensamente o pro-
duto in natura, incluindo etapas de beneficiamen-
to e processamento para a fabrica¢ao do produto

2 u

Intermediario

E quem estabelece uma ponte entre o extrati-
vista e 0 mercado, realizando o transporte e a
revenda do produto com baixo valor agregado;

3.1.2 Contexto comercial e
organizacao social

e do subproduto com maior valor agregado;

. J

Comercializacao

Se refere ao momento em que o0s produtos e
0s subprodutos do acai, tanto os industriali-
zados como os de menor valor agregado, sao
oferecidos ao consumidor;

E quem adquire no comércio o produto final.

Importante

O mercado tende a se ampliar na medida
em gue o processamento do agai incorporar
procedimentos que atendam exigéncias da
classe média urbana, em termos de higiene,
apresentacao e qualidade do produto.

Isto comeca a acontecer com a entrada no
mercado regional de agroindustrias que uti-
lizam métodos e equipamentos mais moder-
nos, e oferecem produtos que satisfazem as
necessidades do consumidor.

J
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Saiba mais

A Embrapa, em estudo realizado na regiao Amazonica, relata que o preco ofertado ao fruto depen-
de da distancia do mercado consumidor e do tamanho desse mercado. Com a chegada do agai ao

-

local de comercializacao, o preco de "abertura" é sempre o Ultimo praticado no dia anterior. Com

a chegada de barcos carregados de frutos, esse preco comeca a cair, dado o aumento da oferta
(NOGUEIRA, 2005).
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3.2 Safra

3.3 Cadeia produtiva de produtos
florestais nao madereiros

Outra maneira de apresentar a cadeia produtiva e
seus atores é incluir o processo de beneficiamento e
as instituicdes que apoiam/fomentam a atividade. Ao
lado, temos um resumo da cadeia do acai.

O agai integra a lista dos produtos da sociobiodiversi-
dade, por isso sua cadeia é formada por um sistema
integrado, constituido de atores interdependentes

/Cooperativa/associagéo )
de produtores

Organiza produtores extra-
tivistas em grupos, para
aumentar o poder de atu-
acao e de negociacao nos
diferentes elos da cadeia
kprodutiva.

/Extrativista

Atua no manejo da
espécie em seu ambiente
knatural.

Instituicoes de apoio e fomento
Sao instituicoes que possuem

linhas de crédito voltadas para o
fomento da cadeia produtiva, tais
como bancos e cooperativas.

-

Figura: resumo do modelo da cadeia produtiva dos produtos ndo-madeireiros

- 4
237 g
L Ly

€ por uma sucessao de processos de educacao,
pesquisa, manejo, producao, beneficiamento, distri-
buicao, comercializacao e consumo de produtos e
SErvigos. E contemplado com identidade cultural e
incorporacao de valores e saberes locais que as-
seguram a distribuicdo justa e equitativa dos seus
beneficios.

Unidade de beneficiamento ou
indistria

Faz o beneficiamento e a fabricacao
de produtos com maior valor agregado.

/(:omércio N

Faz a distribuigao e a ven-
da dos produtos in natura
ou industrializados.

- J

(Consumidor \
PUblico que compra e usa
0s subprodutos e produtos

@nais Y,

/Intermediario N\
Efetua o transporte e a
revenda de um produto
florestal a uma unidade de
kbeneﬁciamento. Y,

(s
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No caso do acai, adquirir os conhe-
cimentos sobre a cadeia produtiva
permite que 0s extrativistas compre-
endam seu papel e suas potenciali-
dades na cadeia produtiva e possam
conceber maneiras diferentes de
atuar em outros elos da cadeia, em
escala compativel com sua capacida-
de de gestao. Assim, podem atuar em
uma agenda de discussao e integra-
¢ao com os atores da cadeia produti-
va, bem como com as instituicoes de
apoio publico e privado envolvidas.

A analise dessa cadeia
produtiva permite uma
visao geral de todos

0s atores e as intera-
¢oes que envolvem o
produto proveniente

do manejo de produtos
florestais nao-madeirei-
ros até a chegada ao
consumidor final.

Muitas vezes, a comunidade ainda E verdade, Chica. Por isso, é importante co-
depende de intermediarios para nhecer todos os elos da cadeia produtiva e
transportar seus produtos para uni- melhorar a nossa organizacao social, assim
dades de beneficiamento, inddstria nossas associacoes e cooperativas podem
ou comércio local. atuar em diferentes etapas.
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3.4 Beneficiamento do fruto do acai

3.4.1 Beneficiamento tradicional

O beneficiamento tradicional pode ser considerado
como semi-industrial e é o método pelo qual a polpa
€ removida por maquinas conhecidas popularmente
como “batedeiras” ou “despolpadoras”, construidas
em aco inoxidavel em modelo vertical.

Os frutos sao lavados e ficam imersos em agua mor-
na por um periodo de tempo que varia de acordo com
0 grau de maturagao do fruto. Esta imersao amolece
os frutos, facilitando sua despolpa. Apds este pro-
cesso, 0 acai é colocado manualmente no cilindro

da batedeira, no qual também sao acrescentadas
quantidades variaveis de agua, dependendo do tipo
de vinho de acai que se deseja obter, que pode ser
papa, grosso, médio ou fino (PINTO et al., 2010).

Fonte: Acervo/CTA. Contrato n°® 05/2013.

(e
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E feita uma primeira selecdo dos frutos na inddstria, de forma manual, sobre
mesas de acgo inoxidavel, onde sao retirados frutos verdes, chochos e outras
impurezas como terra, folhas, pedacos do cacho, por exemplo.

\_
Primeira lavagem e amolecimento

Os frutos sdo imersos em um tanque com agua e retirados rapidamente.
Este procedimento retira as sujeiras que ainda ficam grudadas aos frutos
do acai.

1

Apds a primeira lavagem, eles permanecem imersos no tanque para amo-
lecimento da casca e polpa, para facilitar o despolpamento. A temperatura
da agua e o tempo de permanéncia no tanque, dependendo do grau de
maturidade dos frutos. Quanto mais maduro estiver o acai, menor é o tem-
po de imersao e a temperatura da agua. Normalmente, a temperatura varia
entre a temperatura ambiente até 60°C em um tempo variavel, entre 10 e
60 minutos.

Segunda e terceira lavagens

I /

Na segunda lavagem os frutos ficam imersos entre 20 e 40 minu-
tos em agua e cloro. Em seguida sao retirados e lavados nova-
mente em uma terceira lavagem com agua corrente para remover
0 excesso de cloro. A terceira lavagem deve ser feita em baldes
comuns ou em tanques com cestos removiveis, que podem ser 0s
mesmos utilizados na segunda lavagem. Podem também passar
para uma mesa de lavagem por aspersao.

/
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Despolpa, refino e homogeneizacao ~

Apo6s serem lavados, os frutos sao colocados manualmente
ou através de esteiras em despolpadores, onde é realizada a
extracéo da polpa, por meio de “bateladas” e centrifugacao,
podendo produzir até 10 mil quilos de polpa por hora. Com
peneiras apropriadas, a polpa obtida no despolpador passa
por um processo de refino para a retengéo de residuos indese-
javeis, melhorando o aspecto visual da mesma.

Apds refinada, a polpa € transferida para tanques de homo-
geneizacao, que tem como objetivo conferir as caracteristicas
fisico-quimicas que satisfagam aos Padroes de Identidade e
Qualidade do Ministério da Agricultura. Eestando dentro dos
padroes a polpa passa por tratamento térmico.

\_
Tratamento térmico da polpa

Apds homogeneizacao, a polpa passara por um processo chamado de
pasteurizacdo, onde a mesma é conduzida através de uma tubulagéo até
um equipamento de “troca de calor”. Neste equipamento de troca de calor,
a polpa é aquecida a temperaturas de 80°C a 85°C por um periodo de 10
segundos, e em seguida € resfriada, chegando ao final do processo com
uma temperatura de 5°C. Este processo tem como objetivo destruir os
microrganismos indesejaveis presentes na polpa, garantindo sua conserva-
¢ao por um periodo maior de tempo.

.
Empacotamento ~

Apés tratada termicamente, a polpa € embalada em sacos de polietileno de
tamanhos variaveis (100 g a 1 kg). Na industria, observam-se trés tipos de
envasamento, conforme descrito abaixo:

Manual - A embaladora € acionada manualmente e conta com dispositivos para
dosagem e corte defluxo da polpa;

Semiautomatico - As embalagens sao preenchidas automaticamente e a ope-
racao de fechamento € realizada manualmente;

Automatico - Muito comum nas indUstrias, as embaladoras automaticas esteri-
lizarem os sacos de polietileno e, conforme regulagens prévias, dosam e selam
as embalagens sem contato manual.

J
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Conservacao

Tem como objetivo manter a qualidade dos frutos
e da polpa do acai. Nesta etapa é recomendavel

métodos de conservacao, como a pasteurizacao,

0 congelamento e a desidratacao.

\_
Congelamento

Corresponde ao armazenamento da polpa em refrigeradores ou camaras —

frias em temperaturas que variam de -20°C a -5°C, a fim de diminuir a
atividade de microrganismos presentes.

Desidratagao - Consiste na remogao da agua contida no fruto. Nesta
etapa, é obtido 0 acai em p6, um produto que visa contornar o problema
da conservagao da polpa, tornando-a um produto econdmico e de facil

comercializacao. L————

‘e

Fonte: Acervo/CTA. Contrato n® 05/2013.

Tome nota

Os métodos de conservacao que acabamos de conhecer, utilizados no beneficiamento
industrial, permitem que o acai esteja disponivel no mercado durante o ano todo, mes-
mo no periodo de entressafra.
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3.5 Processamento do palmito
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3.5.1 Industria do palmito

A inddstria do palmito no Para é dividida em trés setores, a saber:

:

E realizada pelos habitantes do estuario, que colhem o palmito e vendem para as fabricas de pro-
cessamento. Nesta etapa, o palmito extraido deve ser mantido em local assombreado e levado
seguidamente para a indUstria 0 mais rapido possivel, afim de evitar a oxidagéo e consequente-
mente a depreciac¢ao do produto.

Processamento

Sa0 as técnicas executadas desde a chegada nas pequenas fabricas até o produto beneficiado e
pronto para comercializacao.

Distribuicao

E realizada por empresas, sendo a maioria delas situada em Belém, que compram o palmito ja emba-
lado das fabricas, comercializando-o no Brasil e no exterior.

0 processamento do palmito deve seguir varias etapas, visando a garantia de um produto final que atenda as
normas de qualidade e higiene, estabelecidas pela legislagdo sanitaria para fabricacdo de alimentos. Etapas
do Processamento (UNIVERSIDADE FEDERAL DO MARANHAO, 2011):

Recepcio e Corte e Preparagdo Adicdo de
limpeza classificagdo da salmoura salmoura
4cida 4cida

Exaustdo e Tratamento Teste de

O i - Armazenamento
fechamento térmico Resfriamento vedagdo

Rotulagem
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Recepcaoe
limpeza

Os caules devem ser agrupados em lotes de acordo com a procedéncia, sendo,
em seguida, quantificados. Esses dados devem ser anotados em formularios,
para 0 acompanhamento de todo o processo. Retiram-se as trés bainhas de pro-
tecao, expondo o palmito e indiciando assim o processamento propriamente dito.

Cortee
Classificacao

Os palmitos devem ser lavados em agua corrente e abundante, antes do corte
que é feito a partir de sua base, que vai variar de acordo com a forma, a saber:

Toletes (95 mm);

Rodelas (35 mm);

Palmitos Picados (diversas formas e tamanhos);

Bandas (95 mm). Apds o corte e classificacdo, quanto a forma, os
palmitos devem ser rapidamente imersos, separadamente, em salmoura
de espera a base de sal e acido. Esta rapida imersao do palmito apds o
corte evitara a oxidacao e a depreciacdo do produto final.

Os palmitos devem ser distribuidos por igual dentro das embalagens (metalicas
ou vidro), ndo forcando sua entrada para que nao ocorra desintegragao na sua
retirada devido ao cozimento. E conveniente padronizar o peso do palmito, para
garantir o peso real para o consumidor. Isso facilitara a calibracado da acidez no
produto final.

Preparacéo
da salmora
acida

Preparacao da salmoura acida: A formulacao de salmoura acida varia conforme
acidez inicial do palmito, sendo que o pH deve ficar dentro da faixa de seguran-
ca(< 4,5). Os ingredientes da salmoura acidificada sao cloreto de sédio - max. 3%,
acido citrico monohidratado - em torno de 0, 6% (que garanta o pH de equilibrio
igual a 4) e agua potavel.

Adicao de
salmora
acida

A salmoura pode ser adicionada fria ou quente (80°c) dentro das embalagens até
a cobertura total dos palmitos. As embalagens com a salmoura acida sao tampa-
das, sem apertar a tampa, € levados para 0 processo de exaustao.

As embalagens devem ser acondicionadas em caixas proprias e armazenadas em
local escuro, limpo, seco, com boa ventilacao e temperatura nao muita elevada.
O armazenamento nunca deve ser feito em locais proximos a linha de proces-
samento, sujeito a acdo direta e indireta do vapor resultante das operacoes de
exaustao e tratamento térmico.

J

J
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Teste de
vedacdo

E realizado para verificar a formac&o de vacuo no interior dos vidros. Pode ser
testado girando a tampa sem forcar, para sentir se esta presa. Em seguida, vire
os vidros de cabeca para baixo, e, caso nao houver vazamento, o vacuo foi forma-
do. Cologue os vidros novamente na posicao normal.

-

Apds a esterilizacao, os vidros deverao ser resfriados imediatamente, com o ob-
jetivo de evitar a condensacgao de vapores acidos na parte interna das tampas. O
resfriamento devera ser realizado lentamente no inicio, para evitar a quebra dos
vidros por choque térmico. A 4gua utilizada para o resfriamento deve ser clorada,
para evitar uma possivel recontaminagao microbioldgica.

-

~

Tratamento
térmico

E a imersao das embalagens fechadas em agua fervente. O recipiente utilizado
para esterilizacao deve ser forrado com panos e 0s vidros de palmito devem ficar
presos para evitar choques e rompimentos dos mesmos durante a ebulicao da
agua. O nivel de agua devera ultrapassar a altura dos vidros. O tempo estipula-
do é conforme o tamanho, tipo de corte do palmito (tolete, rodelas ou picado) e
recipiente utilizado. Este tempo verificacao checagem de que o tempo de esterili-
zacao foi suficiente sé é possivel no controle de qualidade do produto.

Exaustdo e
fechamento

A exaustdo pode ser feita em banho-maria e por tlinel de exaustao a vacuo,
ambos tém como objetivo a eliminacao do ar contido dentro dos tecidos vegetais,
garantir o vacuo nas embalagens e também para fixar e realgar a cor do palmito.
No caso da exaustao em banho-maria, 0s potes devem ficar abertos ou semi-
fechados (tampas desrrosqueadas) com o nivel de agua atingindo 0 méaximo o
“ombro” dos recipientes, evitando que a agua em ebulicao se misture a salmou-
ra. Ja o tlnel de exaustao, consiste em um sistema mecanizado para a exaustao
do ar ou esterilizacdo com vapor saturado por tempo determinado. Apds a exaus-
180, comeca o fechamento das embalagens, que devem ter as tampas apertadas
para o fechamento hermético antes que a temperatura abaixe e haja reducao do
vacuo no interior do produto final.

-

~

Rotulagem

As embalagens devem receber o rétulo contendo informacdes exigidas pela le-
gislacao sanitaria e com lacre nas tampas (nos casos das embalagens de vidro),
com a identificacdo do fabricante do produto litografada (gravura), para estarem
aptas para a comercializacao.
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3.6 Tratos silviculturais

No estuario amazonico, a integracao entre a coleta de frutos e de palmito é
praticada localmente, e faz parte de um manejo da mata de varzea, sendo
realizada através de duas praticas:

Raleamento seletivo da concorréncia na mata, que consiste no corte de
cipos e arvores de baixo valor comercial que interferem diretamente no
crescimento do acaizeiro;

Desbaste seletivo de acgaizeiros, que consiste no corte de estipes altos com mais
de 15 m ou finos (diametro de 10 cm) ou torto, pois estes sao considerados como
estipes que produzem poucos frutos. Apds este desbaste, restam as estipes madu-
ras, o que permite a extracao de palmitos, facilitando também a coleta de frutos.

Encerramento do Modulo 3
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4. Diretrizes técnicas e sua importancia ..,
para a qualidade da producao
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Vamos conferir um resumo dos processos do manejo e comercializacao do fruto do acai.

Primeira
lavagem

Debulha Armazenamento Transporte

Armazenamento Acondicionamento Despolpamento Despolpamento Segunda

/distribuicdo do produto mecanico FrEREl lavagem
acabado

Amolecimento

4 )
. Observar a presenca de galhos e folhagens no tronco do agaizeiro, pois estes
sao locais de moradia de insetos e outros animais que podem vir a contaminar
os frutos.
. Os cachos que sao retirados devem ser colocados em cima de uma prote-
¢cao que evite o contato direto com o solo (lonas e caixas plasticas).
- J
4 )
&) Utilizar lona ou saco plastico de cor clara quando estiver debulhando os
Debulha frutos.
. Retirar todas as sujeiras e 0s insetos encontrados nos frutos.
- J
\
. As caixas plasticas devem estar limpas. Para isso, o ideal é a limpeza utili-
zando um pano limpo e Umido para retirar a poeira e 0s possiveis insetos.
. As caixas devem ser guardadas em locais livres do contato com sujeira,
insetos e animais.
J
4 )
. Durante o transporte as caixas devem ser cobertas para impedir a entrada
de insetos sobre 0s frutos.
Transporte . . ~ . . )
. Limpar os locais que estarao em contato com o fruto até seu destino final:
pordes, trapiches, entre outros.
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Primeira
lavagem

O ideal é que a lavagem seja logo apés a coleta.

Os frutos devem ser lavados em agua corrente (agua potavel), para que seja
retirada toda a sujeira.

&) Apods a lavagem, a vasilha onde o agai sera armazenado deve ser substituida.

-

Amolecimento

@ Para limpar a agua, adicionar de 2 a 5 gotas de hipoclorito de sédio a 2,5%,
para cada litro de agua.

-

/

Segunda
lavagem

. A fim de garantir a qualidade da dgua que sera utilizada no preparo do vinho do
acai, 0 aconselhavel é adicionar de 2 a 5 gotas de hipoclorito de sddio a 2,5%
para cada litro de agua. Misturar na agua e deixar descansar por 30 minutos.

. Outra alternativa é ferver a agua, e apoés a fervura, deixar descansar por 15
minutos.

J

/

Despolpamen-
tomanual

Momento em que os frutos do acai sdo amassados para extragdo da polpa.
A maneira manual é realizada de forma artesanal nas comunidades rurais, princi-
palmente onde nao ha energia elétrica.

Riscos

‘ Amassar junto aos frutos do acai:
Insetos contaminados como, por exemplo, o barbeiro (Triatoma infestans)
que € o principal transmissor da Doenca de Chagas;

. Fezes de animais.

Boas Praticas

@ Utilizar agua potavel;

. Nao fazer o despolpamento durante a noite, pois neste horario ha maior
incidéncia de insetos que podem cair nos frutos.

J

Despolpamen-

to mecanico

Boas Praticas no despolpamento com a batedeira:

&) Evitar lBmpadas préximas a batedeira para nao atrair insetos.

’ Limpar a batedeira antes e apés o uso. Quando a batedeira ndo for utilizada
recorrentemente, deve-se fazer a limpeza a cada 3 dias.

. Usar agua potavel no processo de despolpamento.

J

J
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Despolpamen-
to mecénico

Boas Praticas no despolpamento com a batedeira:

. Evitar lampadas proximas a batedeira para nao atrair insetos.

. Limpar a batedeira antes e apds o uso. Quando a batedeira n&o for utilizada
recorrentemente, deve-se fazer a limpeza a cada 3 dias.

. Usar agua potavel no processo de despolpamento.

Acondicio-
namento

do produto
acabado

Nesta fase 0 acai € colocado, ja pronto, em sacos plasticos ou garrafas para ser
comercializado. Riscos Contaminacao da bebida ja preparada com:

. O protozoario Trypanossoma cruzi, agente etioldgico da Doenga de Chagas,
pode estar presente nas fezes do barbeiro (Triatoma infestans);
. Sujeiras que se encontram dentro das garrafas.

Boas Praticas

. Usar somente sacos plasticos de primeiro uso;

&) Nao utilizar garrafas plasticas;

. Assegurar que as vasilhas que serao utilizadas estejam bem limpas.

Armazenamen-

to/distribuicao

0 vinho de acai, depois de embalado, deve ser colocado em isopor com gelo ou
freezer.

Riscos
Aumento de contaminacao por microrganismos, devido a exposi¢éao a tem-
peratura ambiente.

Boas Praticas
. O produto que nao for consumido logo apds o preparo deve ser armazenado
em caixa de isopor ou freezer a uma temperatura menor que 15 graus.
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4.2.2 Classificacao

Continuando os critérios para a qualidade do acai, é
importante estabelecer padroes, e com isso a classifi-
cacdo é fundamental para uma boa comercializacao e
seguranca alimentar. O julgamento obtido nessa compa-
ragao é que permite fazer o enquadramento do produto
em grupo, classe e categoria, tornando possivel uma
interpretacao dnica. Um produto classificado € um pro- TAMANHO
duto separado por tamanho, cor e qualidade, de modo a
se obter, ao final, lotes homogéneos e caracterizados de
maneira clara e mensuravel.

A Lein®9.972, de 25 de maio de 2000, institui a clas-
sificagdo de produtos vegetais, subprodutos e residuos
de valor econémico, determinou a obrigatoriedade de
classificacao quando estes sao destinados diretamente
a alimentacado humana. Portanto, todo o produto vegetal
destinado ao consumo humano possui uma norma de
classificacao oficializada, e deve ser acompanhado pelo
seu certificado de classificagao.

QUALIDADE

Segundo o Ministério da Agricultura e do Abastecimento (Mapa), por meio da Instrugdo Normativa n.° 12, de
10 de setembro de 1999, que estipula o Padrdo de Identidade e Qualidade (PIQ) para o acai, os produtos
obtidos do fruto sao classificados, de acordo com a adigdo ou ndo de agua e seus quantitativos (% °BRIX de
soélidos solUveis totais), em:

Polpa de acai (polpa extraida sem adicao de agua e sem filtracao);

Acai grosso, especial ou tipo A (polpa extraida com adicao de agua e filtracao,
apresentando solidos totais acima de 14% e uma aparéncia muito densa);

Acai médio, regular ou tipo B (polpa extraida com adicao de agua e filtracao,
apresentando solidos totais entre 11% e 14%e uma aparéncia densa);

Acai fino, popular ou tipo C (polpa extraida com adicao de agua e filtracao, apre-
sentando solidos totais entre 8% e 11% e uma aparéncia pouco densa).

@ Manejo do Agai - Mddulo IV 76 )




E questionavel a presenca na legislagao do
produto “polpa de acai”, uma vez que € prati-
camente inviavel obter um produto de qualida-
de e rendimento satisfatérios sem a adicao de
agua durante a extragao dos frutos. A mesma
Instrugcao Normativa estabelece as caracteris-
ticas fisico-quimicas para os produtos do tipo
A, B e C: pH de 4 a 6,20, lipidios totais de 20
g/100 g a 60 g/100 g, proteina com o minimo
de 6 g/100 g e maximo de agucares totais

de 40 g/100 g, sendo todos esses valores
expressos em matéria seca. (BRASIL, 2000).

4.2.3 Embalagem

A embalagem é instrumento de protecao e de movimentagao do produto, na
trajetoria que o mesmo vai percorrer desde a sua producao até o consumo.

A fungao primordial da embalagem é de protecao do produto, preservando
sua qualidade original. A embalagem deve ser adequada as peculiaridades
do produto, reduzindo danos e perdas, oferecendo resisténcia ao empilha-
mento e a umidade, garantindo boa capacidade de ventilacao, bom efeito
para exposicao visual, além de higiene e respeito ao ambiente. A fiscalizagao
da legislagao que regulamenta as embalagens € executada conjuntamente
pelos Ministérios da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, da Satide e da
Economia.

( 77 Manejo do Agai - Médulo IV @



4.2.4 Rotulagem

Agai
Especial

4.2.5 Boas praticas de higiene

Segundo a ANVISA (2011), para garantir a qualidade do vinho de acai, & importante seguir as orientagdes
descritas abaixo:

Nao comer ou praticar outros atos que possam contaminar a bebida durante o
preparo;

Usar utensilios limpos, tais como: caixas plasticas, paneiros, sacas, vasilhas, co-
pos, jarras, sacos plasticos, entre outros.
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4.3 Politicas e legislacoes
4.3.1 Legislacoes para o acai

MARCO LEGAL DO MANEJO DO ACAI

Documento Assunto Descrigao
i ° " . , - R
Lei Federal n2 6.576, de Marco legal da regulamentagdo do uso do agai Proibe o abate do agaizeiro em todo o territdrio nacional, exceto quando

—_ 1978 . .

© devidamente autorizado pelo IBAMA.

7]

- —

,S_" ) ' . Revogada pela IN n2 4 do MMA, de 11 de dezembro de 2006, foi a primeira IN que
IN'n2 04, de 4 de margo Estab.elece as modalidades de gxploragao de estabeleceu as modalidades de exploragdo de palmito em florestas de palmeiras,
de 2002, do MMA palmito em florestas de palmeiras através de Plano de Manejo Florestal Sustentavel de Uso Miltiplo (PMFS palmeiras).
IN n2 04, de 13 de margo Institui fluxo de atos administrativos no ambito da Analisa processos que visem a limpeza de agaizais, objetivando fortalecer a
de 2008 da SEMA-PA Secretaria de Estado de Meio Ambiente - SEMA produgdo de frutos dos agaizeiros, de conformidade com que estabelecem os

Tg padrdes técnicos instituidos pela Instrugdo Normativa n2 05/1999/IBAMA.

T

S-<

4 Produtos de pequenas propriedades rurais (até 150 ha) ndo precisam de guia de

transporte, respeitando o limite maximo de estragdo de duzentos estipes por
IN n2 5, de 01 de abril de Regulamenta o transporte do acai por parte de hectare (conforme o estabelecido nos padrdes técnicos instituidos pela Instrugio
2008 da SEMA-PA pequenos produtores Normativa n2 05 de 1999 do IBAMA, que trata da limpeza de acaizais, objetivando
fortalecer a produgdo de frutos).

MARCO LEGAL DA COMERCIALIZ_ACI\O DE FRUTOS

Documento Descrigao

Lei Federal n2 6.576, de 0s padrdes de identidade e qualidade minimos que deverdo ser obedecidos na produgdo da polpa de agai e de outras polpas e frutas destinadas ao
1978 consumeo na forma de bebida.

MARCO LEGAL DA COMERCIALIZACAO DE PALMITO DO ACAIi

«{ Documento Descrigao

IN € 05/IBAMA de 25 de Dispde sobi dastro da atividade de exploracdo, rte, industrializaga falizaca to de palmito e simil
outubro de 1999 ispde sobre o cadastro da atividade de exploragdo, transporte, industrializagéo, comercializagdo e armazenamento de palmito e similares.

Federal

IN 2 75, de 22 de outubro

Aprova os requisitos fitossanitarios para a importagdo de palmito de agai (Euterpe precatoria), Categoria 3, Classe 4, preveniente da Bolivia.
de 2004 do MAPA
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Documento Assunto Descricao

Resolugdo RDC do Dispde sobre padrdes microbiolégicos do agai,
MS — ANVISA ne 12, tolerancia de microrganismos para amostra Estabelece padrdes microbioldgicos sanitarios para alimentos.
© de 2 de janeiro de 2001 representativa.
[}
T -
e Resolugdo do MS - Regulamento técnico referente ao padrdo de Estabelece que registro é o ato legal que reconhece a adequagdo vigente, formalizado
ANVISA n 17 - 19/11/1999 | identidade e qualidade para palmito. por meio de publicagéo no Didrio Oficial da Unido.
N o o e et o Calim Mt b e e Promove o desenvolvimento sustentavel dos povos e comunidades tradicionais, com
6040/07 S ohs Fenes o G s (PNPCT) énfase no reconhecimento, fortalecimento e garantia dos seus direitos territoriais,
sociais, ambientais e outros, respeitando e valorizando sua identidade, suas formas de
organizagdo e suas instituiGes.

Amazonas Decreto n2 25.275, de 11 de agosto de 2005 Dispde sobre isengdo do ICMS para o acai.

Instrugdo Normativa n2 4, de 27 de outubro de e . )
Mato Grosso 2006 Disciplina a exploragdo do palmito no Estado.

Dispde sobre a criagdo da Declaragdo Ambiental e sobre o Relatdrio Ambiental Anual,
como atos de autorizagdo e instrumentos simplificados de controle de atividades de
Instruciio Normativa n@ 9, de 30 de dezembro de manejo, extragdo e produgdo de palmito e frutos da espécie agai, realizados em
2013 florestas nativas de varzeas por populagdes agroextrativistas no estado. Dispde
também sobre diretrizes técnicas e boas praticas para o manejo do acai, dentre outras
providéncias.

Estadual

Institui o fluxo de atos administrativos no ambito da Secretaria de Estado de Meio

Instrugdo Normativa n2 4, de 13 de margo de 2008 Ambiente (SEMA), com o objetivo de analisar processos que visem a limpeza de
agaizais.

4.3.3 Legislacao orientadora para T
0 manejo florestal
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Lei n® 11.284

2006

Dispoe sobre a gestao de florestas publicas para produgao sustentavel, cria o Fundo Nacional de
Desenvolvimento Florestal (Art. 41) e institui o Servico Florestal Brasileiro, na estrutura do Ministério
do Meio Ambiente (Art. 54 ao 68).

Instrucao Normativa do MMA n° 4

0 [0

Institui a Autorizacao Prévia a Analise Técnica de Plano de Manejo Florestal Sustentavel.
De acordo com a MP 870/2019, o SFB foi transferido para o Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento.

Instrucao Normativa do MMA n° 5 ~
2006

Dispobe sobre procedimentos técnicos para elaboracao, apresentacao, execucao e avaliagdo técnica
de Planos de Manejo Florestal Sustentavel nas florestas primitivas e suas formas de sucessao na
Amazdnia Legal (Acre, Amapa, Amazonas, Mato Grosso, Para, Rondénia, Roraima e Tocantins e parte
do Maranhao).

Norma de Execucao do IBAMA n° 1

Resolucao do MS/Anvisa RDC n° 7

2011

2007
Institui as Diretrizes Técnicas para a Elaboracédo de Planos de Manejo Florestal Sustentavel.
Regulamenta os limites maximos de micotoxinas para alimentos. J

Instrucao Normativa n° 21 N\

Constitui a licenca eletronica obrigatéria para o transporte, beneficiamento, comércio, consumo e
armazenamento de produtos florestais de origem nativa, € o controle de emissao e utilizagao do
Documento de Origem Vegetal (DOF), assim como dos estoques mantidos pelos usuarios por meio

do Sistema DOF.
\_ J
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Lei n° 12.651
2012

Estabelece normas gerais sobre a protecao da vegetagao, areas de Preservagdo Permanente e as

areas de Reserva Legal; a exploracao florestal, o suprimento de matéria-prima florestal, o controle da
origem dos produtos florestais e o controle e a prevengao dos incéndios florestais, e prevé instrumen-
tos econdmicos e financeiros para o alcance de seus objetivos.

J

4.3.4 Legislacao estadual orientadora .-+
para o manejo florestal

AMAZONAS

Lein® 2.611, de 4 de ju-
Iho de 2000, que concede
subvencoes economicas a
produtores extrativistas e
agricolas, regulamentada
pelo Decreto no 23.636,
de 11 de agosto de 2003,

que regulamenta o valor de
subsidio, e pelo Decreto no

31.341, de 3 de junho de

2011, que estabelece o va-

lor de reajuste do subsidio.

PARA

Lei Estadual n® 6.462, de
4 de julho de 2002, que
dispoe sobre a Politica
Estadual de Florestas e
demais formacoes de ve-

getagao, com os objetivos
de preservar, conservar e
recuperar o patriménio de
flora natural e contribuir
para o desenvolvimen-

to socioecondmico no
estado.
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RONDONIA

Decreto n® 12.447, de 10
de outubro de 2006, que
institui a forma de manejo
florestal sustentavel de
uso multiplo das florestas
nativas e das demais for-
mas de vegetacao arbo-
rea natural do estado.




4.3.5 OrientacoOes para o produtor
extrativista regularizar a sua
producdo organica

Documento

de Aptiddo

ao PRONAF
(DAF)

Vocé sabe o que é um selo organico?

A validacao de garantia pelas Certi-
ficadoras ou pelos OPACs concede
ao produtor extrativista o selo SisOrg po——
para compor os rétulos de seus '

produtos, 0s quais podem, assim, RGANICO
ser comercializados em qualquer BRASIL
local do Pais, de forma direta ou por
terceiros. A validade do SisOrg6 é
de um ano.
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Disponiveis para consulta no portal do MAPA ( http://www.agricultura.gov.br ):

Listas dos Organismos de Avaliagao da Conformidade Organica credenciados ao MAPA ( http://www.
agricultura.gov.br/assuntos/sustentabilidade/organicos/cadastro-nacional-produtores-organicos ).

Manuais de Produtos Organicos: Sistemas participativos de garantia, Controle social na venda direta
ao consumidor de produtos organicos sem certificagao e outros ( http://www.agricultura.gov.br/de-
senvolvimento-sustentavel/organicos/publicacoes ).

Encerramento do mddulo 4
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